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老舗が挑む 
新しさへのチャレンジ！ 
 

事業概要 

当社は、１３０年にわたり伝統製法でのこだわりコンニャ

ク製品を国内市場に供給しており、国内２，０００店舗のス

ーパー、百貨店での販売実績があります。最近は、海外向け

の「こんにゃく麺」を開発し、１４カ国向けに出荷できるよ

うになりましたが、本格的な海外普及を図るには、物流費が

大きな課題となっています。 

永年に培ってきた技術と産学連携の共同研究による新製

品の開発に邁進しています。 
 
製品・サービス内容 

■コンニャク・パウダーの特徴  

●物流費が圧縮できる（従来品の１/５０） 

●商品の消費期限が飛躍的に延ばせた (従来品の３倍の

３年） 

●簡単にコンニャク製品（従来品）を作れる 

●他食材と馴染みが良いため、食材としての多様な利用が

可能 

●コンニャク製品の特性である低カロリー及び豊富な水

溶性食物繊維含有食材である 

 

このような特徴を踏まえ、２００７年９月～２００９年３月まで、

福岡大学薬学部との連携によりコンニャク粉を主体とした

ラット用餌による動物実験結果を取りまとめました。 

この結果では、血中コレステロール、トリグリセロイド、 

血糖値等の低下に有効である事が報告され、人間にとって 

も肥満対策として有効で、生活習慣病の新たな予防薬、ま 

たは糖尿病の治療薬としての可能性が示唆されました。 

多種にわたる料理レシピもできており、今後は、化粧品 

素材や医薬品の原材料など、食品以外の用途としての研究 

も進めています。 
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 ●代表者 代表取締役 石橋 渉 

 ●設 立 １９９２年５月 

 ●資本金 ８００万円 

 ●従業員 １７名 

 ●電 話 本社：０９４４‐５８‐６６８３ 

 ●ＦＡＸ 本社：０９４４‐５８‐７９３０ 

 ●e-mail ishibashi@konjac.jp 
●HP-URL http://konjac.jp 
     http://konjac.jp/eng/（英語版） 

●連絡担当者 代表取締役 石橋 渉 
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【事業概要】 

【製品・サービス内容】 

56 日目の経口ブドウ糖負荷試験による  

血中グルコース量の推移  

（Ⅱ型糖尿病モデル (db/db)マウスによる）  

 

コンニャク・パウダー  パン、ケーキ、デザート等試作例  

http://konjac.jp/eng/

